Recepti za
“slatke i ukusne
kolacice”

Ova je knjiZica s receptima za
“slatke i ukusne kolacice”
nastala kao rezultat projektnoga dana
u OS “Matija Gubec” Magadenovac.

KnjiZica je dodatak izvjestaju s projektnog dana
“Idem Sorom, miriSu kolaci*

Projektni dan pod nazivom
., Idem Sorom, mirisu kolaci*
odrzan je 12. prosinca 2018. godine s ciljem da
ucenicima kroz niz radionica priblizi kuhinju 1
pravljenje ukusnih slastica.

|



“Slatki poklonci¢i*

CHOCOLATE CHIP COOKIES

Sastojci: 225 g maslaca,115 g bijelog Secera,200 g smedeg
Secera, 3 vanilina Secera, malo soli, 2 jajeta, 250 g ¢okolade,
315 g brasna 1 malo sode bikarbone.

PRIPREMA: PomijeSati braSno 1 sodu bikarbonu, maslac
izmiksati sa Se¢erom 1 vanilinim SeCerom, dodati sol, jaja 1
izmiksati. Dodati brasno, te komadi¢e ¢okolade 1 promijesati.
Napraviti kuglice 1 slagati ith na pleh, razdvojiti ih jer se u
pecenju dosta raSire. Staviti u frizider, nakon toga ispe¢i na

180 C°.

“Oblatne i topla ¢okolada”

COKOLADNE ROLICE U OBLATNI

Sastojci za ¢okoladnu kremu: 300 ml vode ili mlijeka, 500
g Secera, 200 g cokolade za kuhanje, 400 g maslaca, 400 g
mljevenog keksa
Cokoladna glazura: 200 g &okolade za kuhanje i 4 Zlice ulja
Ostali sastojci: 1 paket oblatni, kokos, orasi za posipavanje

PRIPREMA: Vodu prokuhati sa Se¢erom i1 dodati maslac 1
¢okoladu, mjeSati kremu 1 dodati mljevene kekse. OmekSalu
oblatnu staviti na radnu plohu 1 premazati cokoladnom
kremom, prerezati na 3 trake 1 svaku zamotati u rolicu.
Zarolane oblatne izrezati na manje rolice 1 umociti u cokoladnu
glazuru 1 uvaljati u kokos, sloziti na papir 1 staviti na susenje.

' JAFFA STANGLICE U OBLATNI
k

Sastojci: 2 kore oblatne, 7 Zlica mlijeka, 200 g Secera,
250 g margarina, 150 g oraha, 200 g mljevenog petit keksa, 3
jaja, 100 g ¢okolade za kuhanje 1 2 kutije jafa keksa.

PRIPREMA: Rastopiti margarin na laganoj vatri, dodati
mlijeko 1 Secer, dodati ¢okoladu za kuhanje, keks i1 orahe i
izmiksana jaja. Nekoliko minuta kuhati na laganoj vatri,
oblatne skratiti na 4 cm, na oblatnu poredati fil, jafa kekse, pa
opet fil, te pritisnuti oblatnu kako bi se fil rasporedio, ostaviti
da se stegne.
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OBLATNE

Sastojci: 20 dkg Secera, 20 dkg ¢okolade, §&;
1 margarin i4 jaja

PRIPREMA: Sastojke izmutiti na pari 1 toplom kremom
filovati oblatne.

SALAMA

Sastojci: 3 rebra cokolade, 1 jaje, 10 dkg Secera, zele
bomboni, 10 dkg grozdica, 10 dkg mljevenih oraha, 10 dkg
keksa, rum

PRIPREMA: Na pari izlupati ¢okoladu jaje 1 SeCer. Dodati
grozdice , mljevene orahe 1 mljeveni keks, te ruma po Zelji.
Zele bombone nasjeckati i dodati u smjesu. Smjesu staviti na
oblatnu 1 zarolati u salamu. Rezati na kriske.

TOPLA COKOLADA

U 1 litr1 mlijeka skuhati 1 puding od ¢okolade 1 dodati 5 Zlica
Secera. Topli napitak sipati u Salicu 1 ukrasiti Slagom i
c¢okoladnim mrvicama.

“Slatke kuglice*

KUGLICE OD KEKSA I ORAHA "

Sastojci: 15 dag petit keksa, 1 Zlica soka od narance, 3-4
zlice Secera u prahu, 1 vanilin Secer, 10 dag mljevenih oraha,
100 ml mlijjeka 1 5 dag kokosovog braSna.

PRIPREMA: Usitniti kekse, te dobro pomijesati sve sastojke.
Oblikovati kuglice i uvaljati u kokos.

RAFAELO KUGLICE SA PUDINGOM

Sastojci: 1/2 1 mlijeka, 2 pudinga od vanilije, 7 Zlica
Secera, 300 g kokosa, 250 g margarina, 250 g Secera u prahu,
cijeli [jesnjaci ili bademi

PRIPREMA: Skuhati pudinge u mlijeku, te dodati Secer.
Dodati kokos, dobro promijesati i malo rashladiti. Tada dodati
dobro izraden margarin sa 250 g Secera u prahu. Sve dobro
rashladiti da se stisne pa raditi kuglice. U svaku staviti po jedan
lje$njak ili badem pa ih uvaljati u Secer ili u kokos.
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COKOLADNE KUGLICE

Sastojci: 200 g Secera, 200 g maslaca, 300 g keksa, 100 g
tamne cokolade, 200 g kokosovog brasna, 1 dl mlijeka,
kokosovo brasno

PRIPREMA: Zagrijati mlijeko, te istopiti redom Secer, maslac 1
c¢okoladu. U vru¢u masu dodati mljevene kekse i promijeSati. U
smjesu dodati kokosovo braSno i dobro sjediniti. Ostaviti
smjesu da se prohladi. Raditi kuglice 1 uvaljati u kokosovo
brasno. Kuglice stavljati u ukrasne papirnate kosarice.

“Tradicionalni kolaci koji se ne peku*
BRZE FRITULE S JOGURTOM

Sastojci: 1 jaje, 200 ml tekuceg jogurta,
malo Secera, 1 vanilin Secer, malo soli, 200 g
glatkog braSna, pola praska za pecivo, e
po Zelji: limunova korica,j abuka, cimet... ot Z

PRIPREMA: Treba biti toliko ulja da fritule plivaju u ulju, ne
smiju dodirivati dno. Kada zagrijano ulje bude vru¢e smanjiti
vatru na lagano. PjenjaCom izmjeSati jaje, jogurt, Secere 1 sol.
UmijeSati brasno 1 prasak za pecivo. Sve dobro spojiti. U
vre€ici za meso odrezati vrh debljine palca. Napuniti ju
smjesom za fritule. Fritule istiskivati iznad lonca s uljem.
Nekoliko minuta pe¢i fritule dok ne prime zlatno-smedu boju.

OKRUGLICE OD SUHOG VOCA

i Sastojci: 50 g suhih §ljiva, 50 g grubo
mljeveni badema, 50 g suhih smokava, 0,5 vanilin Sec¢era, 50 g
suhih brusnica, 50 g suhih borovnica, 50 g suhih jagoda, 50 g
suhih §ljiva, 2 Zlice likera, kurkuma, kokosovo brasno,i kakao
za posipanje(valjanje).

PRIPREMA: Sameljemo bademe, te brusnice i borovnice, pa
jagode 1 §ljive, te dodajemo u zdjelu. NareZzemo smokve 1
marelice te ih malo izmiksamo. Sve pomijeSamo, te stavimo
vanilin Se¢er 1 malo likera od narance. Sve dobro izmjeSamo 1
vlaznim rukama oblikujemo kuglice.Kuglice uvaljamo u
kurkumu ili kokosovo bra$no ili kakao.



ORANGE TOBLERONE TROKUTI

Sastojci:1 dl mlijeka, 20 dkg Secera, 15 dkg margarina, 5
dkg Cokolade, malo ruma, 10 dkg mljevenog keksa, 5 dkg
grozdica, 5 dkg sitno sjeckanith smokvi ,5dkg kandirane kore
naranCe, malo naribane kore narance, 10 dkg rezanih oraha,
oblatne

PRIPREMA: Nakon S§to mlijeko, Secer, maslac 1 cokolada
zakuha, skinuti s vatre 1 umijeSati ostatak namirnica. Oblatne
staviti u kalup 1 uliteismjesu, te odozgo prekriti oblatnom.

LJESNJAK GNILJEZDA

Sastojci: 2dl vode, 200 g Secera, 150 g margarina, 100 g
cokolade za kuhanje, 150 g mljevenih pecenih lje$njaka, 250 g
mljevenog keksa, 150 g Linolade

PRIPREMA: Pustiti da provri voda, Secer, margarin 1 ¢okolada,
pa dodati keks 1 mljevene ljeSnjake. Kada se masa dobro
ohladi, vlaznim rukama oblikovati kuglice, te svaku uvaljati u
mljeveni ljeSnjak. Zatim drSkom kuhace napraviti udubljenje
na svakoj kuglici, te puniti gmjezda Linoladom pomoc¢u Sprice
za ukrasavanje. e

NEPECENE JAFFA KUGLICE

Sastojci: 300 g mljevenog petit
keksa, 2 zlice kakaa, 150 ml soka od
narance, korica narance, 1 vanilin Secer,
2 velike zlice pekmeza, 50 g otopljene ¢okolade za kuhanje, 1
velika zli¢ica meda

PRIPREMA: U izmljeveni keks umijeSati sastojke. Kad se
smjesa ohladi,oblikovati od nje kuglice. Kuglice se mogu
dekorirati po Zelji - Sarenim mrvicama, bijelom ili crnom
¢okoladom, kokosom...

COKO SALAMA

Sastojci: 25 g petit keksa, 2 Zlice
kakaa, 2 Zlice Secera, 150 g mlijecne Cokolade, 150 ml vrhnja
za Slag, 100 g mljevenih badema, 100 g margarina, 1 zli¢ica
ruma, 1 zlica ekstrakta vanilije, Se¢er u prahu.

PRIPREMA: Na vatri otopiti margarin, Secer, ekstrakt vanilije,
vanilin Secer 1 vrhnje za §lag. Potom dodati izlomljenu
¢okoladu, kakao 1 rum, te mijesati dok se ¢okolada ne otopi.
Ostaviti da se ohladi. Mljevene bademe kratko isprziteti u tavi,
pa ih dodajte u izlomljeni keks, te podliti sa mlakom masom od
cokolade. Masu sa ¢okoladom i keksom prebaciti na papir za
pecenje, te sa mokrim rukama napravite oblik salame i zarolati
papir za pecenje. Kada se salama stegne, odvojite je od papira i
posipati sa Se¢erom.
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RECEPTE PRIKUPILI I ISPROBALI:

“Slatki pokloncici
Voditeljice nastavnica Z. Adi¢ i nastavnica
D. Mihajlovi¢, te u€enici uz pomo¢ kuhara

J. Kusturica;

“Oblatne i topla cokolada”

cen e

I. Virovac-Besi¢, te ucenici;
“Slatke kuglice”

Voditeljice nastavnica I. Medved i nastavnica
S. Falami¢, te ucenici;
“Tradicionalni kolacCici koji se ne peku”
Voditelji nastavnica M. Rasi¢ 1 nastavnik
D. Subjak, te u€enici.

Graficko oblikovanje:
Voditeljica i ucenici
Info grupe



